ZYRRITEDR

GESUND - LECKER - VEGETARISCH - VEGAN

@ LEICHT PIKANTES SUSSKARTOFFELSUPPCHEN €9,50

Karotte/ Limette/ Chili

" PASTINAKEN-APFELSUPPE €9,50

Ingwer/ Buttermilch/ Schnittlauch

" BURRATA MIT MARINIERTEN HEIDELBEEREN € 15,50

Feine Chilinote/ Basilikum/ rote Zwiebeln/ Honig

®LINSEN-GEMUSECURRY €16,50

Garam Marsala/Chili /Kokosmilch/gebackener Blumenkohl

®THE COBBLER VEGAN-BURGER € 16,20
Dinkel Bun/ Guacamole/ Homestyle Vegan Burgerpatty/

Frischer Salat/ Tomatenchutney

HANDGEMACHTE GEFULLTE GNOCCHI € 18,50
Mozzarella Bambini/ Basilikumpesto/

Pinienkerne/ Cherrytomaten

®VANILLEEIS €9,50

karamellisierte Kurbiskerne/Kernél



SUPPEN & VORSPEISEN

KARTOFFEL-KRESSE-SUPPE € 8,50
Zitronenpanko

PASTINAKEN-APFELSUPPE € 8,50
Ingwer/ Buttermilch/ Schnittlauch

KNUSPRIGES KIKOK-HAHNCHEN € 17,50
Kimchi-Mayo/ Panko/ Zwiebel/ Gurke/ Pflicksalat

BURRATA MIT MARINIERTEN HEIDELBEEREN € 15,50
Feine Chilinote/ Basilikum/ rote Zwiebel/ Honig

BURGER

THE COBBLER BURGER € 18,50
Brioche Bun/Rindfleisch Patty 180gr/frischer Salat/Cheddar/
Tomaten Chutney/Gurken Relish/Cobbler Sauce

SPEZIAL BURGER € 19,50
Brioche Bun/Rindfleisch Patty 180 gr/frischer Salat/Cheddar/
Sambal Oelek/helle BBQ Sauce/Birnenchutney/ Schmorzwiebeln

BRISKETBURGER € 19,50
Brioche Bun/ saftige Rinderbrust/ BBQ Sauce/ Guacamole
Rostzwiebeln/ frischer Salat

PREMIUM CUTS- WELTWEIT INSPIRIERT

200 Gramm /300 Gramm
RUMPSTEAK
VOM ARGENTINISCHEN WEIDERIND € 23,50/ 29,50
FILET
VOM BRASILIANISCHEN WEIDERIND € 29,90/ 39,50
FLANKSTEAK
VOM AUSTRALISCHEN WEIDERIND € 25,50/ 34,50
HUFTSTEAK
VOM ARGENTINISCHEN WEIDERIND 200 GRAMM € 20,50
ENTRECOTE

VOM NEUSEELANDISCHEN WEIDERIND 250 GRAMM € 28,50



BEILAGEN

Blattspinat

Geschmorte Steinchampignons
Gemdse der Saison
Pflicksalate

Sulkartoffel Wedges

Pommes frites

Kartoffelgratin
Schmorzwiebeln

SAUCEN

Sc. Bernaise “The Cobbler Art”
Bunte Pfeffer-Rahmsauce
Mayonnaise mit schwarzem Triffel
Homemade BBQ Sauce

Schuster ‘s Café de Paris “die Echte”
Ketchup/Mayonnaise

UNSERE COBBLER CLASSIC’'S

SCHWEINEFILET , THE COBBLER ART “
Gemdse der Saison/Kartoffelgratin/Sauce Bernaise

GESCHMORTES BACKCHEN VOM LANDSCHWEIN
Pastinake/ Kartoffel/ Ratatouille/ Portwein

KNUSPRIGER SCHWEINEBAUCH
Apfel/ Sellerie/ Kartoffel/ Senf

PASTA

LINGUINE MIT LIMETTEN KIKOK-HAHNCHEN
Buttermilch/ Honig/ Thai-basilikum/ Zitronengras

LINGUINE MIT RINDERSTREIFEN
Krauterseitlinge/ Fruhlingslauch/ Dijonsenf/ Parmesan

€4,50
€5,00
€5,00
€5,50
€5,00
€4,00
€4,50
€4,00

€3,70
€3,70
€3,70
€3,70
€4,50
€1,30

€ 23,50

€22,50

€ 20,50

€ 20,50

€22,50



AUS DEM WASSER - AUF DEN GRILL

SCAMPI-PFANNCHEN auch als Vorspeise zum teilen € 19,80
Garnelen (geschalt)/Olivendl/Chili/Knoblauch/Meersalz/
THE COBBLER Bread

LACKIERTES LACHSFILET € 23,50
Gurke/ Dill/ Buttermilch/ Kartoffelschnee

ZANDERFILET AUF DER HAUT GEBRATEN € 24,50
Ratatouille/ Thymiankartoffeln/ Portwein

SWEETS

TONKABOHNEN-CREME BRULEE € 10,50
Vanilleeis/ Baiserhaube/ Karamellsauce

BUTTERMILCHMOUSSE € 11,50
Haselnussgranola/ Ananas/ Himbeere

CHEESECAKE €12,50
gepfeffertes Erdbeersorbet/ Limette/ weile Schokolade

Die Ausweisung der vorhandenen Zusatzstoffe laut ZZulV haben wir
natUrlich fir EUCH vorbereitet. Bitte sprecht uns einfach an.
Alle Preise incl. 7% MwsSt.



